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CZY MOŻNA POŁĄCZYĆ JAKOŚĆ SLOW FOOD 
Z WYDAJNOŚCIĄ FAST SERVICE?

 EVEREO™ to innowacyjne i zaawansowane technologicznie urządzenie, które  
przechowuje Twoje jedzenie w temperaturze, w której je podajesz.
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  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

9013600 9013900 9013300

Pojemność 10 GN1/1; 200 10 GN1/1; 200 10 460x330 mm; 80
Odstęp pomiędzy półkami 67 mm 67 mm 28 mm
Napięcie 230 V 230 V 230 V
Moc elektryczna 2,9 kW 2,9 kW 4,5 kW
Wymiary (WxDxH mm) 750x678x915 535x883x915 600x 679 x590
Dedykowana podstawa 9013670  9013970 9013330
CENA netto 29990,00 29990,00 14990,00

9013670 9013970 9013330

Wysokość H (mm) 741 mm 744 mm 738 mm
CENA netto 930,00 910,00 870,00

EVEREO 600

WYSOKA PODSTAWA

EVEREO™ 600
EVEREO™ 900

EVEREO™ CUBE

EVEREO™ CUBE EVEREO™ CUBE

EVEREO 900

ŚREDNIA PODSTAWA

EVEREO CUBE

NISKA PODSTAWA

REWOLUCJA
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      PIECE UNOX

EVEREO™ 600
10 GN1/1

EVEREO™ 900
10 GN1/1

EVEREO™ CUBE
10 460X330

EVEREO™ NA PODSTAWIE

Idealne rozwiązanie dla małych kuchni 
- EVEREO® na podstawie 
z prowadnicami na tace.

DWA URZĄDZENIA EVEREO™
USTAWIONE JEDNO NA 
DRUGIM

Wykorzystanie dwóch urządzeń EVEREO™ 
daje wyraźne korzyści:
- możliwość przechowywania dań w tym 
samym czasie, które wymagają różnej 
temperatury wydania 
- możliwość korzystania na przemian 
w trybu przechowywania (preserving 
mode) lub trybu gotowych potraw 
(meal me mode)  
- zapewnia większą przestrzeń 
do przechowywania produktów 

EVEREO™ ORAZ PIEC 
CHEFTOP MIND.Maps™

Połączenie urządzenia EVEREO™ 
z piecem konwekcyjno-parowym 
UNOX CHEFTOP MIND.MAPS™ jest 
kombinacją zwycięską, idealną do 
zarządzania większością pracy 
w kuchni, optymalizując przestrzeń, aby 
dopasować się do każdego środowiska.

EVEREO™ KOMBINACJE

ZACZYNA SIĘ TU I TERAZ 
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UNOX - PREZENTACJE

ADAM
MARCINIAK

PIOTR
KOSMALA

MACIEJ
BIAŁAS

PAWEŁ
MŁYNARCZYK
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Wyślij zgłoszenie na adres :
 szkolenia@stalgast.com

Nasi doradcy kulinarni 
zaprezentują w praktyce 
możliwości Pieców Unox 

w Twojej kuchni 

Wybierzemy urządzenie 
najlepiej dopasowane do 

Twoich potrzeb

Serwujemy doskonałość: 
poznaj system kulinarny pieców UNOX MIND.MapsTM

1 2 3
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Linia profesjonalnych urządzeń 
gastronomicznych, których 
cechą charakterystyczną jest 
intuicyjny, dotykowy panel 
sterowania. Nowatorskie 
rozwiązania techniczne 
wychodzą na przeciw 
oczekiwaniom najbardziej 
wymagających szefów kuchni.

Linia profesjonalnych urządzeń 
piekarniczo-cukierniczych, 
dająca możliwość 
projektowania własnego 
procesu obróbki w oparciu 
o nowoczesną technologię. 
Wydajność, bezpieczeństwo 
i niezawodność w najbardziej 
eleganckim wzornictwie. 

Linia pieców ułatwiająca 
zastosowanie tradycyjnych 
metod obróbki, 
łącząca maksymalną 
wydajność z minimalnym 
zagospodarowaniem 
powierzchni użytkowej. 

Linia pieców dedykowana lokalom o małej i średniej 
wydajności. Ich zaletą jest nieskomplikowana 
konstrukcja oraz łatwość obsługi. Dzięki kompaktowym 
rozmiarom, idealnie sprawdza się w lokalach, 
którym brakuje miejsca dla większych urządzeń.

BAKERLUX SHOP.Pro™ linia 
pieców zaprojektowanych 
do pieczenia produktów 
mrożonych lub wstępnie 
przygotowanych do 
obróbki. Przeznaczona do 
obiektów, dla których ważny 
jest jak najkrótszy czas 
przygotowania dużych ilości 
produktu oraz perfekcyjna 
jakość każdego procesu.

  PIECE UNOX

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
CHEFTOP MIND.Maps™ ZERO

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS
BAKERTOP MIND.Maps™ ONE

EVEREO® to innowacyjne 
i zaawansowane 
technologicznie urządzenie, 
które przechowuje Twoje 
jedzenie w temperaturze, 
w której je podajesz.

Piec konwekcyjno- 
mikrofalowy  
zaprojektowanych do 
szybkiej obróbki  produktów 
wstępnie przygotowanych. 
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Swobodne zarządzanie parą

Pełny zakres temperatury pracy

Szybkie i intuicyjne programowanie

Redukcja prędkości wentylatora

Pełna kontrola nad produktami

CHEFTOP MIND.Maps™ ZERO
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0 - 20 - 40 - 60 - 80 - 100%

WILGOTNOŚĆ

0 – INF
TIMER

50 - 260°C

TEMPERATURA

2 PRĘDKOŚCI
WENTYLATORA

3 KROKI
PIECZENIA
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Podstawa, by sprostać każdemu wyzwaniu…

…i przekroczyć własne oczekiwania 

CHEFTOP MIND.Maps™ ONE

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS

Technologia MIND.Maps™ umożliwia stworzenie 
nawet najbardziej skomplikowanego procesu 
obróbki za pomocą kilku prostych ruchów ręki 
na ekranie.

System ADAPTIVE.Cooking™ rozumie jakie 
rezultaty chce uzyskać kucharz, interpretuje 
ustawienia parametrów obróbki, rejestruje 
odchylenia temperatury i wilgotności podczas 
procesu obróbki i proponuje najlepszy sposób, 
aby osiągnąć dokładnie takie rezultaty jakich 
oczekujesz.

Technologia AIR.Maxi™ zapewnia rozprowadzenie 
ciepła w komorze pieca w  równomierny sposób, 
niezależnie od wielkości załadunku. 

Z programem MULTI.Time™ możesz gotować 
w tym samym czasie lub po kolei, aż do 10 różnych 
produktów. Każdemu z poddawanych obróbce 
produktów przypisywany jest czasomierz, który 
pokazuje status procesu obróbki i powiadamia Cię, 
kiedy produkt jest gotowy.

Technologia DRY.Maxi™ i STEAM.Maxi™ dostosują poziom wilgotności 
w komorze pieca dla osiągnięcia najwyższej jakości efektów obróbki.

Program MISE.EN.PLACE™ umożliwia dokładne odliczanie czasu i 
kontrolę kolejności, w jakiej musisz umieścić w komorze pieca produkty 
o różnym czasie obróbki, tak aby wszystkie były gotowe dokładnie w tym 
samym czasie.

Automatyczny system mycia Rotor.KLEAN™ w połączeniu z detergentem 
DET&Rinse™ pozostawiają Ci więcej czasu do wykorzystania na nowe 
wyzwania w kuchni.



GN 1/1
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9000360 9000557 9000560

3 GN 1/1 5 GN 1/1 5 GN 1/1
67 mm 67 mm 67 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N

5 kW 7,0 kW 9,3 kW

750x783x538 750x783x675 750x783x675
17430,00 20700,00 18990,00

9000365 9000565

3 GN 1/1 5 GN 1/1
67 mm 67 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
5 kW 9,3 kW
750x783x538 750x783x675

20450,00 22800,00

9000562

5 GN 1/1
67 mm
230 V ~ 1N
0,6 kW

G20, G25, G25.1, G30, G31: 15 kW

750x783x675
29690,00

9030500 9030510

5 GN 1/1 5 GN 1/1
67 mm 67 mm
230V 1N~ / 400V 3N~ 230V 1N~ / 400V 3N~

7,0 kW 9,3 kW 

750x783x675 750x783x675
15550,00 15550,00

PLUS
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

ONE
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

ZERO
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

PLUS
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna

Gaz

Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ
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9000760 9001060

7 GN 1/1 10 GN 1/1
67 mm 67 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N

11,7 kW 18,5 kW

750x783x843 750x783x1010
26600,00 32900,00

9000765 9001065

7 GN 1/1 10 GN 1/1
67 mm 67 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
11,7 kW 18,5 kW
750x783x843 750x783x1010

33575,00 42900,00

9000762 9001062

7 GN 1/1 10 GN 1/1
67 mm 67 mm
230 V ~ 1N 230 V ~ 1N
1 kW 1 kW
G20, G25, G25.1, G30, 
G31: 19 kW

G20, G25.1, G30, G31: 22 kW/ 
G25: 21 kW

750x783x843 750x783x1010
36900,00 47000,00

9030700 9030100

7 GN 1/1 10 GN 1/1
67 mm 67 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N

11,7 kW 18,5 kW

750x783x843 750x783x843
19900,00 26950,00

      PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com



COMPACT GN 1/1 COMPACT GN 2/3
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9000561

5 GN 2/3
67 mm
400 V ~ 3N
5,2 kW
535x662x649

20320,00

9000564 9001064 9000563

5 GN 1/1 10 GN 1/1 5 GN 2/3
67 mm 67 mm 67 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
9,2 kW 18,5 kW 5,2 kW
535x862x649 535x862x984 535x662x649

26180,00 49410,00 23450,00

PLUS
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

ONE
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

PLUS
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna

Gaz

Wymiary (WxDxH mm)
CENA netto

  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

NOWOŚĆ
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9010665

6 GN 2/1
67 mm
400 V ~ 3N
20,5 kW
860x1120x843

51700,00

9010662 9011062

6 GN 2/1 10 GN 2/1
77 mm 67 mm
230 V ~ 1N 230 V ~ 1N
1 kW 1 kW
G20, G25.1, G31: 24 kW/ G25: 23 
kW/ G30: 25 kW G20, G25, G31: 35kW

860x1120x843 860x1120x1163
55405,00 77900,00

      PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com
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AKCESORIA DO PIECÓW 
CHEFTOP MIND.Maps™ 

ZESTAW DO ZESTAWIANIA DWÓCH 
PIECÓW CHEFTOP GN 1/1

OKAP KONDENSACYJNY
- 907718 pasuje do ChefTop GN 1/1 

(z wyłączeniem 20 GN 1/1 i pieców gazowych)

PODSTAWA DO PIECA

STELAŻ DO PEŁNEGO ZAŁADUNKU GN1/1 WÓZEK DO STELAŻA GN 1/1

ZESTAW POMPY 
CATERINGOWEJ

PŁYN DO MYCIA PIECÓW UNOX
- 908010 sprzedawany po 2x 5l
- 908012 sprzedawany po 10x 1l

STELAŻ DO PEŁNEGO ZAŁADUNK

1 2

Nr kat. Pasuje do W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena 
netto

9051150 ChefTop GN 1/1 740 550 300 694,00
9051180 ChefTop GN 1/1 740 550 450 637,00
9051160 ChefTop GN 1/1 740 550 677 948,00
9051190 ChefTop GN 1/1 740 550 850 966,00
9051110 ChefTop Compact GN 2/3 540 600 625 605,00
9051120 ChefTop Compact GN 1/1 540 800 625 739,00

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena 
netto

9000611 740 550 300 3360,00
Nr kat. W 

mm
D 

mm
H 

mm
Cena 
netto

9000011 740 550 300 3990,00

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena 
netto

907718 750 956 240 0,1 230 6170,00

Nr kat. Pasuje do Cena 
netto

908772 Pieców gazowych 1650,00
908777 Pieców elektrycznych 1590,00

Lp. Nr kat. V 
litry

Cena 
netto

1. 908010 2 x 5l 299,00
2. 908012 10 x 1l 370,00

Nr kat. P 
kW

U 
V

Cena 
netto

908665 10 230 550,00

  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

SZ
ERSZĄ OFERTĘ ZNAJDZIESZ N

A

STALGAST.COM



GN 1/1

 475 

AKCESORIA DO PIECÓW 
CHEFTOP MIND.Maps™ 

      PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

G
O

TO
W

A
N

IE
 N

A
 P

A
R

Z
E

BLACHA PERFOROWANA BLACHA PEŁNA  
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Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena 
netto

101021 530 325 20 2,2 50,50

 BLACHA NIEPRZYWIERAJĄCA 
DO SMAŻENIA 

BLACHA EMALIOWANA PEŁNA DO PIECZENIA  

 BLACHA EMALIOWANA
DO SMAŻENIA  

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena 
netto

121042 530 325 40 5,0 66,10
121062 530 325 65 8,8 77,50

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena 
netto

111042 530 325 40 5,0 63,80
111062 530 325 65 8,8 64,80

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena 
netto

171020 530 325 20 2,5 87,00

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena 
netto

101041 530 325 40 5,0 58,70
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RUSZT DO PIECZENIA KURCZAKÓW POLO

BLACHA DO JAJEK I PLACKÓW 
- aluminiowa blacha pokryta tefl onem przeznaczona 

do smażenia jajek, placków itp.
- zagłębienia sprawiają, że produkty charakteryzują 

się jednakowym kształtem i wielkością
- blacha na 8 szt. placków lub jajek

ZESTAW DO GRILLOWANIA GN 1/1 
- ryfl owana blacha aluminiowa z powłoką 

nieprzywierającą z nakładką typu ruszt do 
grillowania 

RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ

RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ
- oferta GN str. 242-247

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

917102 GN 1/1 530 325 126,00

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena 
netto

917892 530 325 16 490,00

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

103114 GN 1/1 530 325 63,90

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

103115 GN 1/1 530 325 87,30

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

917970 GN 1/1 530 325 779,00

SZ
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  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

AKCESORIA DO PIECÓW 
CHEFTOP MIND.Maps™ 



ZESTAW PODŁĄCZENIOWY  DO INTERNETU
- dedykowany do pieców UNOX Mind.Maps ONE i PLUS
ZESTAW PODŁĄCZE
- dedykowany do pieców 

Nr kat. Opis Cena 
netto

908690 WiFi do Mind.Maps Plus 1095,00
908679 ethernet (LAN) do Mind.Maps ONE 2120,00
908670 WiFi do Mind.Maps ONE 2610,00

ZESTAW PODŁĄCZENIOWY
- pasuje do wszystkich pieców UNOX 

wyposażonych w odpływ

Nr kat. Cena 
netto

908001 840,00
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BLACHA GN 1/1 FAKIRO
- specjalnie zaprojektowana do wypieku świeżej pizzy, 

pieczywa oraz ciast w piecach konwekcyjnych
- czas wypieku został skrócony o połowę a produkty 

są równomiernie wypieczone na spodzie i na wierzchu

BLACHA PERFOROWANA 
NIEPRZYWIERAJĄCA GN1/1 GRILL
- aluminiowa tefl onowana
- do użytku bez wstępnego rozgrzewania
- idealna do grillowania warzyw oraz mięs

RUSZT RYFLOWANY NIEPRZYWIERAJĄCY 
FAKIRO GRILL
- dzięki opatentowanemu systemowi Fakiro Grill™ otrzymujemy 

smakowite grillowane mięsa oraz warzywa
- łatwa w utrzymaniu czystości blacha pozwala na grillowanie 

różnych produktów i zapobiega tworzeniu się nieprzyjemnych 
zapachów

RUSZT DO SMAŻENIA FRYTEK NO FRY
- nie trzeba używać tłuszczu do smażenia
- warzywa, frytki oraz ryby są zdrowe i charakteryzują się 

doskonałą chrupkością
- pomieszczenie pozbawione jest zapachu smażonych 

produktów

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

917201 GN 1/1 530 325 340,00

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

917501 GN 1/1 530 325 595,00

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

917885 GN 1/1 530 325 595,00

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

Cena 
netto

917502 GN 1/1 530 325 750,00

AKCESORIA DO PIECÓW 
CHEFTOP MIND.Maps™ 

      PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com



ECO 900390 900590 900890

Pojemność 5 GN 1/1 7 GN 1/1 12 GN 1/1
Odstęp pomiędzy półkami 67 mm 67 mm 67 mm
Napięcie 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
Moc elektryczna 7,1 kW 10,5 kW 15,8 kW
Wymiary (WxDxH mm) 750x773x772 860x940x960 860x882x1250
Dedykowana podstawa 9051160 905167 905167

CENA netto 9999,00 14400,00 21999,00

GN 1/1

PIECE CHEFLUX™
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  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com
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ZESTAW PRYSZNICA

PŁYN DO MYCIA PIECÓW UNOX

Nr kat. Cena 
netto

651202 225,00

PODSTAWA DO PIECA

Nr kat. Pasuje do W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena 
netto

9051160 ChefLux 5 GN1/1 740 550 677 948,00
9051190 ChefLux 5 GN1/1 740 550 850 966,00
905167 ChefLux 7 i 12 GN1/1 860 680 672 1272,00

GAZ

OKAP PRZYŚCIENNY SKRZYNIOWY
- okap z wentylatorem E1 o wydajności do 1300 m3/h 
- króciec wyciągowy o średnicy 250 mm 
- sterowanie prędkością wentylatora

 elektroniczne, regulowane
 pokrętłem

- oświetlenie LED o klasie odporności IP65
- włącznik światła zintegrowany 

ze sterownikiem pracy wentylatora 
- fi ltry labiryntowe w komplecie 
- rynienka ociekowa z króćcem spustowym 
- szczelna konstrukcja komory wyciągowej 

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Moc wentylatora 
W

U 
V

Cena 
netto

611000 1000 1200 450 200 230 3990,00
611200 1200 900 450 420 230 3930,00

TERMOMETR ELEKTRONICZNY Z SONDĄ
- zakres temperatury 0 ÷ 300°C 
- sonda ze stali nierdzewnej 
- długość przewodu sondy 1000 mm
- alarm temperatury
- sprzedawany bez baterii (pasuje bateria AAA)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena 
netto

620412 73 22 126 99,00

RĘKAWICE TERMICZNE OLEJOODPORNE
- wykonane z neoprenu 
- 5-palczaste 
- nienasiąkliwe

Nr kat. T 
°C

Cena 
netto

505020 do 100 107,00

AKCESORIA DO PIECÓW CHEFLUX™

Nr kat. V 
litry

Cena 
netto

908011 5 l 99,00

      PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com



480

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

BAKERTOP MIND.Maps™ ONE

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

BAKERTOP MIND.Maps  ONE

BAKERTOP MIND.Maps™
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Wilgotność nadaje smak

Doskonałe rezultaty za każdym razem

Rozprowadza, ujednolica, przekształca

Dodatkowa moc pary 

Inteligentne czyszczenie

Moc pary w Twoich rękach

Pełna kontrola wilgotności

Efektywne zarządzanie mocą

Inteligentne rozgrzewanie 

PANEL STEROWANIA 
MIND.Maps™ ONE

PANEL STEROWANIA MIND.Maps™ PLUS

      PIECE UNOX



9020465 9020665 9021065

4 600x400 6 600x400 10 600x400
80 mm 80 mm 80 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
10,6 kW 14 kW 21 kW
860x957x675 860x957x843 860x957x1163

9051350 9051350 9051350

23990,00 35770,00 49500,00

PIECE BAKERTOP MIND.Maps™

10 600x400

PLUS
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
Dedykowana podstawa
CENA netto

ONE
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna
Wymiary (WxDxH mm)
Dedykowana podstawa
CENA netto

PLUS
Pojemność
Odstęp pomiędzy półkami
Napięcie
Moc elektryczna

Gaz

Wymiary (WxDxH mm)
Dedykowana podstawa
CENA netto

6 600x4004 600x400

Uwaga: istnieje możliwość zamówienia pieca otwieranego w drugą stronę. Dopłata do tego pieca wynosi 1490 zł netto

SZ
ERSZĄ OFERTĘ ZNAJDZIESZ N

A

STALGAST.COM

9020662 9021062

6 600x400 10 600x400
80 mm 80 mm
230 V ~ 1N 230 V ~ 1N
1 kW 1,4 kW
G20, G25, G25.1, G30, G31: 
19 kW

G20, G25, G25.1, G30, G31: 
25 kW

860x957x843 860x957x1163
9051350 9051350

37800,00 52700,00

9020460 9020660 9021060

4 600x400 6 600x400 10 600x400
80 mm 80 mm 80 mm
400 V ~ 3N 400 V ~ 3N 400 V ~ 3N
7,4 kW 9,9 kW 14,9 kW
860x957x675 860x957x843 860x957x1163

9051350 9051350 9051350

19990,00 24900,00 35990,00
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  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com
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      PIECE UNOX



OKAP KONDENSACYJNY

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena 
netto

900269 860 1145 240 0,1 230 6890,00

GAROWNIK DO PIECÓW BAKERTOP

- odległość między półkami: 75 mm
- maksymalna temperatura 50°C

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena 
netto

900264 12 600x400 862 890 762 45 2,4 230 8750,00
900265 8 600x400 862 890 623 42 2,4 230 7680,00

PODSTAWA 

DO PIECA

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena 
netto

9051350 850 735 677 997,00
9051170 850 735 300 557,00

ZESTAW DO ZESTAWIANIA DWÓCH 

PIECÓW BAKERTOP

Nr kat. Pasuje do Cena 
netto

900266 Pieców elektrycznych 1520,00
900267 Pieców gazowych 1700,00

ZESTAW PODŁĄCZENIOWY

- pasuje do wszystkich pieców UNOX 
wyposażonych w odpływ

Nr kat. Cena 
netto

908001 840,00

484

RĘKAWICE TERMICZNE 

OLEJOODPORNE

- wykonane z neoprenu 
- 5-palczaste 
- nienasiąkliwe

Nr kat. T 
°C

Cena 
netto

505020 do 100 107,00

PŁYN DO MYCIA PIECÓW UNOX

- 908010 sprzedawany po 2x 5l
- 908012 sprzedawany po 10x 1l

1 2

Lp. Nr kat. V 
litry

Cena 
netto

1. 908010 2 x 5l 299,00
2. 908012 10 x 1l 370,00

  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

AKCESORIA DO PIECÓW 
BAKERTOP MIND.Maps™ 



BLACHA WYPIEKOWA
	- blacha perforowana
	- 3 ranty
	- grubość: 1,5 mm

BLACHA WYPIEKOWA
	- blacha lita
	- 3 ranty 
	- grubość: 

911101 - 1,5 mm 
911102 - 2 mm

BLACHA WYPIEKOWA
	- blacha lita z pokryciem 

silikonowym
	- 3 ranty
	- grubość: 1,5 mm

BLACHA WYPIEKOWA
	- blacha perforowana 

z pokryciem 
silikonowym

	- 3 ranty
	- grubość: 1,5 mm

RUSZT

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

Cena� 
netto

911201 600 400 46,00

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

Cena� 
netto

911101 600 400 51,00
911102 600 400 72,00

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

Cena� 
netto

911211 600 400 93,00

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

Cena� 
netto

103644 600 400 92,40

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

K� 
szt.

Cena� 
netto

911111 600 400 1 103,00

ZESTAW 
PODŁĄCZENIOWY  
DO INTERNETU
	- dedykowany do pieców 

UNOX Mind.Maps ONE 
i PLUS

Nr kat. Opis Cena� 
netto

908690 WiFi do Mind.Maps Plus 1095,00
908679 ethernet (LAN) do Mind.Maps ONE 2120,00
908670 WiFi do Mind.Maps ONE 2610,00
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AKCESORIA DO PIECÓW  
BAKERTOP MIND.Maps™ 



486

  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

CHEFTOP MIND.Maps™ BIG

4.5 min
gotowość 
do pracy

180 kg
większy wsad

do 90 kW
większa moc

300°C
wyższa 

temperatura

BAKERTOP MIND.Maps™ BIG

MIND.Maps™ PLUS BIG

MIND.Maps™ ONE BIG



PLUS PLUS
9012066 9012063

Pojemność GN 2/1 GN 2/1
Odstęp pomiędzy półkami 67 mm 67 mm
Napięcie 400 V 240 V
Moc elektryczna 65 kW 2,5 kW
Moc gazowa - 90 kW
Wymiary (WxDxH mm) 892x1257x1875 892x1257x1875
CENA netto 102720,00 118250,00

PLUS PLUS ONE
9002061 9002063 9012061

Pojemność GN 1/1 GN 1/1 GN 1/1
Odstęp pomiędzy półkami 67 mm 67 mm 67 mm
Napięcie 400 V 230V 400 V
Moc elektryczna 38,5 kW 2,8 kW 29,3 kW
Moc gazowa - 55 kW -
Wymiary (WxDxH mm) 892x1018x1875 892x1018x1875 892x1018x1875
CENA netto 80060,00 89010,00 56180,00

PLUS PLUS ONE
9021666 9021663 9021661

Pojemność 600x400 600x400 600x400

Odstęp pomiędzy półkami 80 mm 80 mm 80 mm
Napięcie 400 V 230V 400 V
Moc elektryczna 38,5 kW 2,8 kW 29,3 kW
Moc gazowa - 55 kW -
Wymiary (WxDxH mm) 892x1018x1875 892x1018x1875 892x1018x1875
CENA netto 83800,00 94600,00 58800,00

16 600x400

20 2/1GN

20 GN 1/1
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CHEFTOP MIND.Maps™ BIG

BAKERTOP MIND.Maps™ BIG

Piece CHEFTOP BIG oraz BAKERTOP BIG 
spełniają wymogi ofert przetargowych 



SZ
ERSZĄ OFERTĘ ZNAJDZIESZ N

A

STALGAST.COM

OKAP KONDENSACYJNY

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena 
netto

900268 868 1159 240 0,1 230 7260,00

Szerszą ofertę 
akcesoriów do pieców

Unox MIND.Maps™ BIG 
znajdziesz na:

488

PŁYN DO MYCIA PIECÓW UNOX

Nr kat. V 
litry

Cena 
netto

908012 10 x 1l 370,00

ZESTAW PRYSZNICA

Nr kat. Cena 
netto

651202 225,00

OKAP KONDENSACYJNY

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena 
netto

900268 868 1159 240 0,1 230 7260,00

WÓZEK
- pojemność 20 GN 1/1 

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

Cena 
netto

905600 743 564 1700 25 7050,00

  PIECE UNOX

Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT, gwarancje na stalgast.com

AKCESORIA DEDYKOWANE  
DO PIECÓW MIND.Maps™ 

CHEFTOP BIG BAKERTOP BIG


