Piece konwekcyjno-parowe i piekarnicze

Praca w kuchni nigdy nie byta tak tatwa.

Gotowanie na parze, pieczenie lub kombinacja obu
tych trybow, procesy z nawilzaniem lub osuszaniem,
praca z sonda, ktéra umozliwia petna kontrole nad
przygotowywanym daniem. Szybki i prosty wybor
funkcji.

Manualna seria EPM oraz seria EPD z dotykowym
panelem sterujgcym. Wyposazenie obejmuje mie-
dzy innymi podwdjne szyby drzwi, oraz wentylator o
wielu predkosciach. Komora ze stali nierdzewnej AlSI
304 z zaokraglanymi naroznikami utatwia czyszcze-
nie. Uniwersalne prowadnice w komorze pozwalaja
na uzycie pojemnikéw GN i blach piekarniczo-cu-
kierniczych EN 600 x 400.

Piece REDFOX - idealne rozwigzanie
dla gastronomii.

Doskonate urzadzenia oferujace
wszystkie niezbedne metody obrébki
termicznej: pieczenie, gotowanie na
parze, system kombi, a takze funkcje
wedzenia. Funkcja wolnego gotowania
umozliwia powolna obrébke termiczna
duzych kawatkow miesa. Funkcja
podtrzymania pozwala na
utrzymanie gotowych potraw
w odpowiedniej temperaturze
do  momentu  wydania.
Ksigzka kucharska z wieloma
tatwo dostepnymi programami
zdecydowanie  utatwia  prace,
a bardzo intuicyjny panel sterowania
z ekranem dotykowym sprawia, ze
gotowanie staje sie przyjemnoscia.

REDFOX dla piekarnictwa.

Piece REDFOX sg wyposazone w pro-
wadnice umozliwiajace uzywanie za-
réwno pojemnikéw GN 1/1 jak i blach
EN 600x400, idealne rozwigzanie dla
piekarni czy cukierni. Réwnomiernos¢
wypieku zapewniajg 3 przedkosci
(EPD) oraz 2 predkosci (EPM) wentyla-
tora z automatyczna inwersja obro-
tu. Ksiazka kucharska w pie-
cach EPD wyposazonych
w ekran dotykowy
zawiera podsta-
wowe  progra-
my stosowane
w piekarnictwie.

|REDFOX|




O firmie

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | PIECE MANUALNE 263

EPM 0523 E 11999,- é
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3 Z;
sterowanie elektro-mechaniczne o )
+ manualne ustawianie parametrow &
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja T
kombi g g
zakres temperatur: 50 - 280 °C §§

elektrozawor

timer

® dwie predkosci wentylatora
nawilzanie komory

o$wietlenie komory

Obrobka
mechaniczna

o = duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng §
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe g
drzwi %
sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci o
z komory 3
® wentylator z autorewersem g
Indeks Model Wynr?ri:ry Zasi\l/a;:ize el. I;(I‘t/)vc W:gga Pojeg:\lnoéc' Rozstaw I’:rl;]owadnic Cen:Lr;‘etto 5 i
00025440  EPMO523E 600X 747x690  230V/50 Hz 33 53 5xGN2/3 11999,- ‘_é
. E| =S
h e C 159 cowpl by
230/1N v 50-280 . 2
£%
EPMO511E 12599,- §=
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1 =
= sterowanie elektro-mechaniczne §
= manualne ustawianie parametrow o
il = tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja by
'° kombi 8
= zakres temperatur: 50 - 280 °C -
« elektrozawor g
= timer g

= (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory 3
s . =
» _— = oswietlenie komory g
= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjng &
= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe o
o
drzwi =
. . . . o
= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci &
w
z komory e
« (® wentylator z autorewersem g
b3
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnosc Cena netto Q
e Riote mm V/Hz KW kg GN PLN g
o
00025441  EPMOSLLE 870807 x 690 400V/3N 63 65 5% GN 1/1 12599,- -
g
[1 . [=] 5
=4
Q- S ovBI = £
400/3N . 50- 280 b =
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EPMO711E 15 799,-
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

sterowanie elektro-mechaniczne
manualne ustawianie parametréow
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi
zakres temperatur: 50 - 280 °C
elektrozawor
timer
« (® dwie predkosci wentylatora
= nawilzanie komory
oswietlenie komory
duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe

drzwi
sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory
- ® wentylator z autorewersem
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw prowadnic Cena netto
(L Riodel mm V/Hz kw kg GN mm PLN
00025442 EPMO711E  870x807x850 400V /3N 9,6 105 7xGN 1/1 15799,
400/3N - 50-280 SSS %
EPM 1011 E 17 799,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

= zakres temperatur: 50 - 280 °C

= elektrozawér

= timer

- (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna

= przeptyw powietrza chfodzacy zewnetrzng szybe

drzwi
= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory
- (® wentylator z autorewersem
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
e Kocs mm V/Hz kW kg GN PLN
00025443  EPM1011E  870x807x 1050 400V/3N 126 110 10xGN 1/1 17799,-
f 19 "C 1SS row
400/3N - 50-280 OR"
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EPD 0523 E

Indeks Model

00025444 EPD 0523 E
00025453 EPD X 0523 EAM
00010678 Sonda temperatury

AM- automatyczne
mycie

ON/OFF

Dotykowy
panel
sterowania

Pokretto
ustawiania
parametrow

Wymiary
mm
600 x 747 x 690
600 x 747 x 690

150 gotowych

13 599,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3

EPD X 0523 EAM
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3

16 399,-

= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
« (® dotykowy panel sterowania
+ (® motzliwosé zaprogramowania 1000 programéw /

+ (® 4 automatyczne programy mycia w modelu EPD
X 0523 EAM

iniekcyjne wytwarzanie pary
tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50 - 300 °C

= elektrozawor
« (®tacze USB

« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrobka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory

duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania

wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 75 mm

« (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programéw poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

+ (® przedgrzew komory

= Timer potek- pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i
wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

+ (® automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu

OPCJE:
sonda temperatury potrawy

Zasilanie el.

V/Hz

230V /50 Hz
400V /3N

4

230/1N

4

400/3N

Moc
kw

33
4,8

Waga

kg
53
53

Pojemnos¢ Cena netto
GN PLN
5xGN 2/3 13599,
5x GN 2/3 16 399,-
- 759,-

°C [=]:f'[=]
50-300 ﬁ KoM %

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety WIENSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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EPD 0511 E 14 299,-

Panel dotykowy

ON/OFF

Dotykowy
panel
sterowania

Pokretto
ustawiania
parametrow

Wymiary

mm
00025446 EPDOS511E 870 x 807 x 690
00025454 EPD X 0511 EAM 870 x 807 x 690
00010678 Sonda temperatury

Indeks Model

AM- automatyczne
mycie

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1

EPD X 0511 EAM 16 699,-
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1

« (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
+ (® dotykowy panel sterowania
« (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /

150 gotowych

+ (® 4 automatyczne programy mycia modelu EPD X

0511 EAM
iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

zakres temperatur: 50 - 300 °C
elektrozawor

« (®t3cze USB

« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrobka termiczna A T

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory

duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 75 mm

« (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie

programéw poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

« (® przedgrzew komory
= Timer pdtek- pozwala na przygotowanie réznych

positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i

wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu

gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

» (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy

krokami programu

OPCIJE:
= sonda temperatury potrawy

Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢
V/Hz KW kg N Cena netto PLN
400V /3N 6,3 65 5x GN 1/1 lub EN 600x400 14299,-
400V/3N 7,7 65 5x GN 1/1 lub EN 600x400 16 699,-

4

230/1N

759,-

me | © Ok A0
4033N ' sogo:o ﬁ (oM E%
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EPD 0711E 18599, 2
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1 g
EPD X 0711 EAM 20999,- ¢
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1 2
- ® uniwersalne prowadnice na GN 1/1i EN 600x400 ¢ = i
+ (® dotykowy panel sterowania @g
- ® mozliwo$¢ zaprogramowania 1000 programéw / O &

150 gotowych
+ (® 4 automatyczne programy mycia modelu EPD X
0711 EAM

Obrobka
mechaniczna

] iniekcyjne wytwarzanie pary
m tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi g )
zakres temperatur: 50 - 300 °C g
« elektrozawor 3
« (®tacze USB 5 )
« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers 5
obrobka termiczna A T 7
Panel dotykowy regulacja wilgotnosci w funkcji kombi é
o$wietlenie komory S
duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng £
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi g
ON / OFF = elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania S
wilgoci z komory o
rozstaw prowadnic 75 mm Sz
® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie 3: E
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9) >
Dotykowy bezposrednio z panelu sterowania £
panel A + (® przedgrzew komory 3
sterowania = Timer potek- pozwala na przygotowanie réznych o
positkdw w tym samym czasie =
funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i E
wydanie réznych produktéw w tym samym czasie >
POWQF*O ) - funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu %
ustavvwam/a gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do s
parametrow ) -
momentu wydania S
+ (® automatyczne schtadzanie komory miedzy g
krokami programu g
OPCJE: -
sonda temperatury potrawy é
Q
Indeks Model Wy::ry Zasi\ll7:ize el. I\:‘?\Ic W;gga Poje(l;r,n\‘nos'c' Cen:Ll;‘letto % )
00025448 EPDO711E 870 x 807 x 850 400V /3N 96 105 7x GN 1/1 lub EN 600x400 18599,- %
00025456 EPD X 0711 EAM 870 x 807 x 850 400V /3N 12,6 105 7x GN 1/1 lub EN 600x400 20999,- Q
00010678 Sonda temperatury - - - - - 759,- g

B h g C XS om %ﬁ

400/3N v 50-300

Wyjasnienia
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EPD 1011 E 19 899,-
Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1
EPD X 1011 EAM 23 499,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

+ (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
+ (® dotykowy panel sterowania
« (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych
+ (® 4 automatyczne programy mycia modelu EPD X
1011 EAM
iniekcyjne wytwarzanie pary
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50 - 300 °C
= elektrozawér
« (®1iacze USB
« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers
obrobka termiczna A T
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
oswietlenie komory
duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
ON/OFF = elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 75 mm
« (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programéw poprzez dotkniecie ikony (do 9)

Panel dotykowy

Dotykowy bezposrednio z panelu sterowania
panel « (® przedgrzew komory
sterowania

= Timer pdtek- pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i
wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

Egtérﬁ;onia = funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu
parametrow gotowych produk_tow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania
» (» automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu
OPCIJE:
= sonda temperatury potrawy
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
Inikhe Ricdel mm V/Hz KW kg GN PLN
00025450 EPD 1011 E 870 x 807 x 1050 400V /3N 126 110 10x GN 1/1 lub EN 600x400 19899,-

00025458 EPD X 1011 EAM 870 x 807 x 1050 400V/3N 17,3 110 10x GN 1/1 lub EN 600x400 23499,-
00010678 Sonda temperatury - - - 759,-

AM-auaroers 4 19 C 1S5S kows E&%

400/3N v 50-300
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NOWOCZESNE ROZWIAZNIE!
OSZCZEDNOSC MIEJSCA!

Piece MSDBD SLIM to funkcjonalne urzadzenia o sto-
sunkowo niewielkich, kompaktowych gabarytach.
Przy zaledwie 519 mm szerokosci posiadaja wydaj-
noscifunkcje duzego pieca konwekcyjno-parowego.

Doskonaty intuicyjny panel, wgrane przepisy i progra-
mator daja mozliwos¢ prostego i szybkiego sterowania
pieca.

MSDBD SLIM dedykowany jest do lokali, gdzie
kuchnia posiada stosunkowo mata powierzchnie
i nie ma miejsca na tradycyjnych gabarytéw piec
konwekcyjno-parowy.

Dlaczego warto zainwestowac¢ w MSDBD SLIM?

= Szerokosci zaledwie 519 mm
Funkcja opdznionego startu i gotowania nocnego
= T7-calowy intuicyjny, ekran dotykowy
Mozliwo$¢ dostosowania przepiséw do
indywidualnych potrzeb klienta
Mozliwo$¢ przygotowania jednoczesnie réznych tradycyjny piec
produktow
Kontrola roznych czaséw gotowania. OstrzeZenie
za pomoca sygnatu dzwiekowego dla kazdego
ukonczonego dania
= Zunifikowany tryb uzupetniania EasyService

985"
©40% %0l

REDFOX |

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety M Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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PIECE ELEKTRONICZNE SLIM

ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCJE:
« sonda temperatury potrawy
prysznic
= okap kondensacyjny
= zestaw do pietrowania piecow
lewostronnie otwierane drzwi
Indeks Model Wyr:\:ry Zasi\l;:ize ctb
00028317 ~ MSDBDO0623E 519X 628770 400V/3N

MSDBD 0623 E

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

16 999,-

Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 2/3

« (® pojemnosé: 6x GN 2/3 (gtebokosé 40 mm)
« (®5” dotykowy panel sterowania
« (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /

90 gotowych

« (® 4 automatyczne programy mycia
iniekcyjne wytwarzanie pary
tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

« (®ztacze USB

kombi

zakres temperatur: 50- 300 °C
elektrozawor

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrobka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

oswietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe

drzwi

elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania

wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 30 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

= Timer potek- pozwala na przygotowanie roznych
positkdéw w tym samym czasie

funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i
wydanie roznych produktow w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= funkcja regeneracji

facze USB do nagrywania programow i aktualizacji

oprogramowania

« (® automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu

Moc
kw

4,7

d

400/3N

Waga

kg
77

LED

Pojemnosé Cena netto
GN PLN
6x GN 2/3 16999,

Cl.

50300 |

° KoMl !g%g

INCOLOY [=]
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ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCIJE:

sonda temperatury potrawy
prysznic

okap kondensacyjny

zestaw do pietrowania piecow
lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
00027562 MSDBD 0611 E 519x803x 770 400V /3N

MSDBD 0611 E 18 999,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 1/1

« (® pojemnosé: 6x GN 1/1 (gtebokos$é 40mm)

« (®5” dotykowy panel sterowania

« (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

« (® 4 automatyczne programy mycia
iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi
zakres temperatur: 50- 300 °C

= elektrozawdr

« (®ztacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrodbka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
oswietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach

= duza, podwojna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjng
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 30 mm

« (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

« (® przedgrzew komory

= Timer potek- pozwala na przygotowanie roznych
positkdéw w tym samym czasie

= funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i
wydanie roznych produktow w tym samym czasie
funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania
funkcja regeneracji

= fgcze USB do nagrywania programow i aktualizacji
oprogramowania

« (® automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu

Moc Waga Pojemnosc Cena netto
kw kg GN PLN
6,9 92 6x GN 1/1 18999,

h e °C S

v KOMBI iy
403N LD 50-300  INCOLOY ﬂlﬂdﬁ

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety WIENSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

MSDBD 1011 E 23 999,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 10x GN 1/1

« (® pojemnosé: 10x GN 1/1 (gtebokos$é 40 mm)

« (®5” dotykowy panel sterowania

« (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

« (® 4 automatyczne programy mycia
iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi
zakres temperatur: 50- 300 °C

= elektrozawdr

« (®ztacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrodbka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
oswietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach

= duza, podwojna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjng
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 30 mm

« (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

« (® przedgrzew komory

= Timer potek- pozwala na przygotowanie roznych

ON/OFF  Dotykowy Pokreﬁo ) positkdw w tym samym czasie
panel . ustavwam/a funkcja EasyService- umozliwia obrébke termiczng i
sterowania parametrow L ) )
wydanie réznych produktow w tym samym czasie
funkcja utrzymywania- przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
OPCIJE: momentu wydania
= sonda temperatury potrawy funkcja regeneracji
prysznic = fgcze USB do nagrywania programow i aktualizacji

okap kondensacyjny
= zestaw do pietrowania piecow
lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model VPR
mm
00028109 MSDBD 1011 E 519x803x1010

oprogramowania
« (® automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu

Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
V/Hz kw kg GN PLN
400V /3N 13,8 110 10x GN 1/1 23999,

Y| °Cl= !%EE'
4033N | 50300 | NGOG KOMgl =] ‘51
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AN

Indeks

00020387
00020388
00016375

Podstawa nie jest

wliczona w cene pieca.

Model

MR 321
MR 32
MR 42

Wymiary
mm
770 x 740 x 600
770 x 740 x 600
770 x 740 x 650

Wymiary wewnetrzne
mm
645 x 270 x 445
645 x 270 x 445
645 x 345 x 450

MR 321

Piec piekarniczy 3-potkowy 230V
z ptynnym naparowaniem

MR 32

Piec piekarniczy 3-potkowy
z ptynnym naparowaniem

MR 42

Piec piekarniczy 4-potkowy

z ptynnym naparowaniem
mozliwos¢ ustawienia stopnia naparowania

= komora ogrzewana za pomocg wysoko wydajnych
nierdzewnych grzatek (INCOLOY)

komora ze stali nierdzewnej AlSI 304 z zaokraglonymi

naroznikami

6299,-

6299,-

6 699,-

obustronne obroty wentylatora, dla rownomiernej

obrébki

wewnetrzne oswietlenie
drzwi wentylowane z podwadjng szybg otwierang
dla tatwego czyszczenia

regulowane nézki

2 predkosci wentylatora

= odlegtos¢ miedzy pétkami 74 mm

Zasilanie el.
V/Hz
230V /50 Hz
400V /3N /50 Hz
400V /3N /50 Hz

Moc
kw
3,3
438
6,3

Pojemnos¢
GN
3x(GN 1/1 - 60x40
3x(GN 1/1 - 60x40
4 x (GN 1/1 - 60x40)

b1 °C

400/3N ~ 50-280

Cena netto
PLN
6299,-
6299,
6699,-

[
;Io

=
-E 1

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety WIENSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



278 | PIECE PIEKARNICZO - CUKIERNICZE PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

MDR 321 6 999,-
Piec piekarniczy 3-potkowy 230V

z ptynnym naparowaniem

MDR 32 7199,-
Piec piekarniczy 3-potkowy

z plynnym naparowaniem

MDR 42 7999,-
Piec piekarniczy 4-potkowy

z ptynnym naparowaniem

= mozliwos¢ ustawienia stopnia naparowania

= komora ogrzewana za pomocg wysoko wydajnych

nierdzewnych grzatek (INCOLOY)
komora ze stali nierdzewnej AlSI 304 z zaokraglonymi

naroznikami
obustronne obroty wentylatora, dla rownomiernej
ii Podstawa nie jest obrdébki
wliczona w cene pieca. = wewnetrzne oswietlenie

drzwi wentylowane z podwadjng szybg otwierang
dla tatwego czyszczenia
regulowane nézki
3 predkosci wentylatora

= odlegtos¢ miedzy pétkami 74 mm

= 99 programow po 9 krokow kazdy
automatyczny przedgrzew

OPCJE:

= sonda temperatury potrawy

Wymiary Wymiary wewnetrzne Zasilanie el. Moc Pojemnos¢ Cena netto
indeks Hiodel mm mm V/Hz KW GN PLN
00020389 MDR 321 770 x 740 x 600 645 x 270 x 445 230V /50 Hz 3,3 3x(GN 1/1-60x40) 6999,
00020390 MDR 32 770 x 740 x 600 645 x 270 x 445 400V/3N/50Hz 4,8 3x(GN 1/1 - 60x40) 7199,
00016374  MDR42 770X 740 X 650 645 X 345 X 450 400V/3N/50Hz 6,3 4x(GN1/1-60x40) 7999,

© nu T ‘¢ EFI’E
AKRED-
O[3

400/3N ~ 50-280 ~ CONTROL v

MRP - 611 1199,-
Podstawa pod piec piekarniczy
= specjalna nierdzewna podstawa z 6 prowadnicami

na pojemniki GN 1/1 oraz na blachy piekarnicze

600 x 400 mm

rozstaw prowadnic: 70 mm

Indeks Model Wyniaey E:-‘E
w r'%lt’

00016660  MRP-611  725x580 x 700 E




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Indeks

00000100
00007330

Indeks

00027905

00028488

00027904

00028489

Model

KPP -511
KPP-711/1011

Model

MSDBD-1

MSDBD-2

MSDBD-3

MSDBD-4

Wymiary
mm
830 x 590 x 850
830 x 590 x 700

Wymiary
mm
475x625x 820
475x 460 x 820
475x 625 x 340

475 x 460 x 340

PODSTAWY 279
KPP - 511 1199,
Podstawa pod piec 511
KPP-711/1011 1099,-

Cena netto
PLN

1199,
1099,-

Ilos¢ prowadnic
6x GN 1/1

6x GN 2/3

Podstawa pod piec 711 /1011

specjalna nierdzewna podstawa z prowadnicami na

pojemniki GN 1/1
rozstaw prowadnic: 65 mm

MSDBD-1
Podstawa pod piec
MSDBD SLIM 0611
MSDBD-2
Podstawa pod piec
MSDBD SLIM 0623
MSDBD-3
Podstawa pod spietrowane piece
MSDBD SLIM 0611

MSDBD-4
Podstawa pod spietrowane piece
MSDBD SLIM 0623

= specjalna nierdzewna podstawa do piecéw

MSDBD SLIM

MSDBD-1 / MSDBD-2

rozstaw prowadnic: 90 mm
Zastosowanie
podstawa pod piec 0611

podstawa pod piec 0623

podstawa pod potaczone piece
MSDBD SLIM 0611/0611

podstawa pod potaczone piece
MSDBD SLIM 0623/0623

1399,

559,-

559,-

Cena netto PLN E E

1399,

1399,

B

559,-

559,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety WIENSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



OKAPY, AKCESORIA PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

OKAP R

Indeks

00003595

Indeks

00025480

00025481

00028493

00028492

00028494

Model

OKAPR

Model

DG

DG1

DG2

DG3

DG4

Okap uniwersalny
przeznaczony do usuwania
oparéw kuchennych z pieca
konwekcyjno-parowego
na zewnatrz

= wykonany ze stali nierdzewnej,
kwasoodpornej AlSI 304

= wyposazony w fapacze ttuszczu i oswietlenie

Produkt z katalogu

RM GASTRO

Dziat: RM PIECE
KONWEKCYJNO -
PAROWE

« $rednica kroéca wyjsciowego @ 200 mm

Wymiary Moc
mm kw

1000x1100x525 0,17

DG

Okap do pieca EPM, EPD

T DG1

DG 2

DG3

DG4

4

230/1N

Okap do pieca SLIM 0611/ 1011

Okap kondensacyjny do pieca

SLIM 0611/ 1011
Nazwa Wymiary mm
Okap do pieca EPM, EPD 870 x 950 x 300
Okap kondensacyjny do pieca EPM, EPD 870 x 950 x 300
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623 520 x 847 x 300
Okap do pieca SLIM 0611 /1011 520 x 1022 x 300
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0611 / 1011 520 x 1022 x 300

Moc kW

0,1

0,3

0,4

01

0,4

Zasilanie el.

230V /50 Hz

230V /50 Hz

230V/50 Hz

230V /50 Hz

230V /50 Hz

EF’E;
[]E%ﬁ
4799,

8999,-

Okap kondensacyjny do pieca EPM, EPD

9999,-

Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623

6 499,-

9999,-

(m]%[x]




O firmie

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | OKAPY, AKCESORIA 281

| STSON SL 759,- 2
| Sonda (EPD, MDR) Z;
STSON V SL 649,-
| Sonda sous-vide do EPD g
| ju s
i Indeks Model E E % g
| 8
00010678 STSON SL =% Ss
00025482 STSONV SL S %
s
8%
KIT 1989,- ¢
Zestaw do potaczenia piecow EPM, EPD 2
KIT-1 999,- =
e e s 2
Zestaw do potaczenia piecow 5
E’.‘ F MSDBD SLIM 0623 5
KIT-2 999, §
. . e o
Zestaw do potaczenia piecow 2
MSDBD SLIM 0611 s
zestaw stuzgczy do pietrowania piecow 5;
E
KIT-1 s
do zestawow nalezy dobra¢ podstawe MSDBD-4 2
KIT-2 gz
do zestawow nalezy dobra¢ podstawe MSDBD-3 gz
p=)
Indeks Model E*E E’
o &
00025484 KIT E‘% o
00028490 KIT-1 2
[N
00027563 KIT-2 >
©
STUJ 1899, _
Wedzarka do pieca EPM, EPD §
= wspopracuje ze wszystkimi modelami piecéw S
REDFOX e
nadaje potrawie wedzony aromat 8
= prosta obstuga 5
elektroniczny sterownik Q
.
5
3
Indeks Model Zasilanie el. Moc kW E 2 E i
00025483 STU 230V /50 Hz 03 [=]:

Wyjasnienia




282 | OKAPY, AKCESORIA PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PDP 599,-
Prysznic myjacy
Indeks Model E'\'EE
00020396 PDP %‘%
ST M5 130,-
L] Srodek myjacy

= do piecow konwekcyjno- parowych i piekarniczych
marki REDFOX

Indeks Model

Waga
k

=]
o3
[=

i

00017325 ST M5 5




