
MEBLE GASTRONOMICZNE ZE 

STALI NIERDZEWNEJ 
STALGAST, BARTSCHER, INNE. 

 
Rola mebli nierdzewnych w wyposażeniu kuchni w 

obiektach gastronomicznych często jest niedoceniana. 

Zdarza się, że są one kompletowane dość przypadkowo. 

Tymczasem ich właściwy dobór zasadniczo przyczynia 

się do usprawnienia całej organizacji pracy na kuchni 

czy też w całej placówce gastronomicznej i pozwala 

maksymalnie wykorzystać posiadane do dyspozycji 

miejsce oraz zachować wymogi technologiczne 

procesów przyrządzania posiłków, ich wydawania, mycia, 

magazynowania produktów, i surowców. Te wszystkie 

potrzeby spełnia bogaty i różnorodny asortyment 

profesjonalnych mebli gastronomicznych, które 

możemy Państwu zaoferować. Proponujemy gotowe lub 

robione na wymiar meble wysokiej jakości o szerokim 

zakresie funkcjonalności. Proponujemy meble firmy 

STALGAST i innych producentów tej grupy towarowej w 

zależności od potrzeb i wymagań naszych klientów.  

Proponowane przez nas meble w wersjach 

spersonalizowanych dają możliwość łączenia na tzw, 

włos, licowania do ścian i gumowania otworów. 

 

STOŁY ROBOCZE 

STOŁY GRZEWCZE, CHŁODNICZE 

STOŁY ZE ZLEWEM 

UMYWALKI 

STOŁY Z BASENEM 

SZAFY, SZAFKI 

REGAŁY 

PÓŁKI, NADSTAWKI 

PODSTAWY 

WÓZKI 

KOSZE 

OKAPY 

DYSTRYBUTORY TALERZY 

STANOWISKA NEUTRALNE  

STANOWISKA / SYSTEMY ZABUDOWY KORPUSOWEJ 

 

STOŁY ROBOCZE 

Integralną częścią wszystkich stanowisk gastronomicznych  

są stoły robocze i stanowiska neutralne w różnych 

wymiarach i konfiguracjach: z półkami, szufladami i 

szafkami, drzwiami otwieranymi i przesuwnymi. Dobiera 

się je w zależności od posiadanego miejsca, aby 

zoptymalizować funkcjonalność stanowiska, 

zmaksymalizować ilość powierzchni do przechowywania 

naczyń, przyborów kuchennych, surowców, potraw i 

zachować standardy higieniczne.  

 

Ze względu na kształt i umiejscowienie wyróżniamy stoły 

robocze przyścienne (z rantem), centralne, narożne.  

 

Ze względu na funkcję mamy w ofercie stoły: ze zlewem 

1 /2 komorowym), z tłoczonym lub gładkim blatem, z 

otworem do resztkowania; stoły załadowcze i 

wyładowcze do zmywarko-wyparzarek, stoły z basenem 

1 / 2 komorowym i inne. 

 

Oddzielną grupę stanowią stoły i półki grzewcze do 

utrzymania temperatury potraw. Ich uzupełnieniem są 

stanowiska z płyta grzewczą: ceramiczną, granitową. 

Zalicza się tutaj też bemary stacjonarne i jezdne, w 

kombinacji z szafkami lub półkami.  

Alternatywą dla tych mebli są meble z funkcją 

chłodzenia. Zalicza się do nich stanowiska z wanną 

chłodniczą, płytą chłodniczą lub witrynami chłodniczymi do 

ekspozycji np. gotowych dań. Są oferowane również w 

grupie URZĄDZENIA CHŁODNICZE. 

 

STOŁY ROBOCZE STALGAST 

PRZYŚCIENNE Z RANTEM TYLNYM i CENTRALNE 

BEZ RANTU 

Wersje: 

Skręcane do samodzielnego montażu lub spawane 

Bez półki lub z półką (1/2) 

Z drzwiami skrzydłowymi (1/2/3) lub przesuwnymi 

Z szufladami 

Z drzwiami i szufladami w różnych konfiguracjach 

Z płyta polietylenową 

Z koszem uchylnym 

Wymiary: 

Szerokość: 400 do 2800 mm  

w zależności od modelu 

Głębokość 600/700 mm 

Wysokość 850 mm 

 

STOŁY PRZYŚCIENNE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



STOŁY BEZ RANTU, CENTRALNE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STOŁY GRZEWCZE, CHŁODNICZE 
Urządzenia łączące w sobie funkcje mebla i urządzenia 

grzewczego lub chłodniczego. Popularne i szeroko 

stosowane w branży gastronomicznej. Stoły chłodnicze 

przedstawione w zakładce URZĄDZENIA CHŁODNICZE. 

 

STÓŁ GRZEWCZY STALGAST 

W ofercie poniżej systemy zabudowy szkieletowej i 

zabudowy korpusowej z blatami grzewczymi stalowymi, 

płytami granitowymi i ceramicznymi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STOŁY ZE ZLEWEM 
Mogą stanowić wyposażenie pomieszczeń 

specjalistycznych jakim jest np. zmywalnia, jak również 

stanowić stanowiska uzupełniające przy stanowiskach 

obróbki mięsa, warzyw, nabiału, wyrabiania ciasta i innych. 

 

STOŁY ZE ZLEWEM STALGAST 

Wersje: 

Skręcane do samodzielnego montażu lub spawane 

Ze zlewem 1/2/3 komorowym 

Bez półki lub z półką (1) 

Z blatem roboczym lub ociekaczem 

Załadowczy do zmywarek 

Z drzwiami (1/2) skrzydłowymi lub przesuwnymi)  

Z szufladami 2/3 

Z otworem do resztkowania 

Wymiary: 

Szerokość: 500/600 do 1900 mm w zależności od modelu 

Głębokość 600/700 mm 

Wysokość 850 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STÓŁ ZAŁADOWCZY DO ZMYWARKI ZE ZLEWEM. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UMYWALKI STALGAST 
Wersje: 

Zabudowane, niezabudowane 

Porządkowe 

otwór pod baterię po prawej stronie/ na środku ø 30 mm 

wymiary W400/400/500xD295/410/500xH240/300/850 mm 
 

UMYWALKA NIEZABUDOWANA     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UMYWALKA PORZĄDKOWA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UMYWALKI ZABUDOWANE 

 

 

 

 

 

 

 

 



STOŁY Z BASENEM 
Proste i popularne meble w wyposażeniu gastronomii. 

Wykorzystywane głównie w pomieszczeniach zmywalni do 

mycia dużych gabarytowo naczyń, urządzeń lub ich 

elementów oraz w przygotowaniu, mycia dużych ilości 

warzyw, owoców lub innych surowców. 

 

STOŁY Z BASENEM STALGAST 

Wersja 1 /2 komorowa 

Stacjonarne i mobilne, na kółkach skrętnych, z hamulcem. 

Wymiary: 

W 600 do 1600xD600/700xH850 mm 

Wysokość komory 300/400 mm 

Otwór odpływowy na środku fi 33 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SZAFY, SZAFKI 
 

SZAFY, SZAFKI STALGAST 

Wersje szaf: 

Magazynowe 

Porządkowe z umywalką 

Przelotowe: 1 / 2, wielodrzwiowe - suwane/ 

skrzydłowe, 4 półkowe 

Wymiary:  

W 400 do 1200xD500/600/700xH1800/2000mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SZAFKI STALGAST: 

Wersje: otwarte; 1/2/3 drzwiowe 

Drzwi skrzydłowe/suwane 

Wymiary: W400 do 1600xD300/400xH600 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



SZAFKI WISZĄCE STALGAST 

Drwi skrzydłowe i suwane 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REGAŁY 
 

REGAŁY STALGAST 

Regał skręcany do samodzielnego montażu lub spawany 

Nogi wykonane z profilu 30 x 30 mm 

Maksymalne obciążenie na półkę 70 kg /m 

półki: pełne, perforowane, gretingowe 

wymiary:W600 do 1400xD400/500/600/700xH1800 mm 

 

REGAŁ Z PÓLKAMI GRETINGOWANYMI 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REGAŁ Z PÓŁKAMI PEŁNYMI 

 

 

 

 

 

 

 

 

REGAŁ Z PÓŁKAMI PERFOROWANYMI I DRUCIANYMI 

 

Proponujemy systemy regałowe z aluminium 

firmy RM GASTRO - patrz katalog. 

PÓŁKI I NADSTAWKI   
 

NADSTAWKI STALGAST 

Na stół pojedyncza lub podwójna 

Nadstawka spawana - półka wzmocniona 

Mocowanie nadstawki w standardzie                         

Dostępne wersje grzewcze.                           

 

Pojedyncza W1500-1900 x D300/400 x H = 400 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Podwójna W 600-1900 x D300/400 x H = 700 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PÓŁKI WISZĄCE STALGAST 

Wersje: pojedyncze, podwójne, potrójne 

Ze stałymi i przestawnymi półkami 

Wymiary: 

W600-1600xD300/400xH250/390/660 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PODSTAWY STALGAST 
Podstawy dedykowane pod urządzenia specjalistyczne: 

piece konwekcyjno parowe, myjki, piekarniki,  

na pojemniki GN, urządzenia grzewcze, kuchenki, 

frytownice, grille, makaroniarki itd. 

 

 

PODSTAWA NA DUŻE GARNKI.                          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

PODSTAWY POD PIECE I NA TACE GN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PODSTAWA OTWARTA I Z DRZWICZKAMI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



WÓZKI  

 
WÓZKI STALGAST 

 

Wózki platformowe, składane, kelnerskie,  

na pojemniki GN, z szafką, z półkami, hotelowe, pomocniki 

kelnerskie, wózki z unoszoną platformą.  

W ofercie posiadamy wózki wielu innych producentów. 

 

STALGAST WÓZKI PLATFORMOWE 

Stały i składany. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STALGAST WÓZKI SERWISOWE OTWARTE I Z 

SZAFKĄ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STALGAST WÓZEK KELNERSKI POMOCNIK I 

HOTELOWY SKŁADANY. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WÓZKI BARTSCHER 

 

BARTSCHER WÓZEK DO SERWOWANIA TS301 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
BARTSCHER WÓZEK DO SERWOWANIA TS501 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



BARTSCHER WÓZEK Z PŁYTĄ INDUKCYJNĄ IKTS 35 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Możliwość wszechstronnego zastosowania jako 
dodatkowe miejsce do gotowania w pomieszczeniach. 
Rozwiązanie mobilne do cateringu, bufetu lub 
przygotowania potraw na oczach gości 
1 kuchenka indukcyjna   

1 płyta wkładana   

1 wózek transportowy / kelnerski   

Góra do wyboru: możliwość wykorzystania jako 

powierzchnia grzewcza z zastosowaniem kuchenki 

indukcyjnej lub jako półka przy użyciu płyty wkładanej   

Środek/dół: możliwość wykorzystania jako półka   

Wykonanie stal nierdzewna 

Sterowanie płyty indukcyjnej elektroniczne. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BARTSCHER WÓZEK NA TACE  TT1600 
Wózek transportowy o wszechstronnym zastosowaniu, 
wyposażony w 16 par prowadnic – nadaje się do 
transportu pojemników GN 1/1 lub sprzątania tac w 
standardowym formacie stołówkowym. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
BARTSCHER WÓZEK NA SKRZYNKI AK300 
EUROSKRZYNKI 600X400 mm 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
BARTSCHER WÓZEK GASTRONOMICZNY AGN700-
2/1; AGN700-1/1, Na tace GN1/1 i 2/1 
 
 
 

 

 



BARTSCHER WÓZEK DO WYDAWANIA POTRAW 

WB2110, WB3110 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Mobilny bufet: komfortowe utrzymanie ciepła i 
transportowanie potraw. Błyskawiczne wydawanie 
ciepłego bufetu. 
 
 
WÓZEK DO SKRZYNEK NA NAPOJE TGK400 
 
Maks. 8 standardowych skrzynek na napoje (400 x 300 
mm)   
Stal niklowo-chromowa   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
WÓZEK NA KOSZE DO ZMYWAREK ASP700 
 
Wózek na kosze do zmywarek – dzięki 7 parom prowadnic 
i możliwości obustronnego załadunku – oferuje dużo 
miejsca do składowania na niewielkiej przestrzeni, gdy 
zamierzamy przechować lub opróżnić kosze. Specjalna 

blokada zapobiega przesuwaniu, przewróceniu lub 
wypadnięciu koszy do zmywarek. Kosze do zmywarek 500 
x 500 mm   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
KOSZE, POJEMNIKI NA ODPADKI  

 

POJEMNIKI STACJONARNE I JEZDNE STALGAST 

Wymiary: 350x350x500/ 680 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                      

 

 

 

 

STÓŁ ROBOCZY Z POJEMNIKIEM NA ODPADKI. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 



OKAPY 
 

Niezbędnym elementem wyposażenia kuchni są okapy. Ze 

względu na umiejscowienie produkowane są jako 

przyścienne lub centralne, montowane bezpośrednio nad 

ciągami grzewczymi. Ze względu na funkcję produkowane 

są jako kompensacyjne, indukcyjne.  

Okap kompensacyjny i indukcyjny (z wiązką 

Indukcyjną) wyłapuje i odprowadza na zewnątrz 

zanieczyszczenia i nadmiar ciepła. Doprowadza także do 

kuchni świeże powietrze. Okapy te są okapami nawiewno-

wywiewnymi. 

 

OKAPY STALGAST 

 
OKAP PRZYŚCIENNY, SKRZYNIOWY, ECONOMIC Z 
ŁAPACZEM 
Okap z wentylatorem  
Króciec wyciągowy o średnicy 250 mm 
Sterowanie prędkością wentylatora elektroniczne, 
regulowane pokrętłem 
Oświetlenie LED o klasie odporności IP65 
Włącznik światła zintegrowany ze sterownikiem pracy 
wentylatora 
Filtry labiryntowe w komplecie 
Rynienka ociekowa z króćcem spustowym 
Szczelna konstrukcja komory wyciągowej 
Zasilanie 230V/50 Hz 
Wymiary: W1200 – 5000xD1800-2400xH 450 mm 

 

 

WERSJA SKRZYNIOWA                                                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WERSJA SKOŚNA       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WERSJA TRAPEZOWE 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OKAP CENTRALNY  

Wymiary: W1200 – 5000xD900-1400xH450 m 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OKAPY KONDENSACYJNE DO PIECY 

KONWEKCYJNO PAROWYCH. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

STANOWISKA NEUTRALNE. 
Uzupełnieniem zabudowy meblowej stanowisk roboczych i 

urządzeń gastronomicznych w ciągach i pomieszczeniach 

technologicznych są tzw. elementy neutralne. Są one 

niezbędne dla spójności wyposażenia gastronomicznego 

pomieszczeń.  

Wśród nich mamy stanowiska neutralne niezabudowane, 

zabudowane z drzwiami, półkami, narożne w różnych 

wymiarach, boksy, stanowiska kasowe zewnętrzne: prawe, 

lewe i stanowiska nastawne. 

 

STANOWISKO NEUTRALNE NASTAWNE STALGAST 

 
Możliwość montażu na podstawie szkieletowej, otwartej 
lub podstawie z drzwiami 
Szuflada o pełnym wysuwie 
Regulowane stopki ~20 mm 

Dla linii grzewczej 700 

Wymiary: W400-1200xD700xH250 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DYSTRYBUTORY MOBILNE TALERZY. 
 
DYSTRYBUTOR TALERZY 2X50 BARTSCHER 
Temp. 30 – 110 C; moc 2,0 kW 
Pojemność: 2 x 50; Maks. 2 x 32 kg   
Stal szlachetna 
2 płyty grzewcze; 2 pokrywy z tworzywa 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SYSTEMY ZABUDOWY SZKIELETOWEJ I 

ZABUDOWY KORPUSOWEJ. 
Gotowe systemy funkcjonalne przeznaczone do zabudowy  

ze stali nierdzewnej lub innego, indywidualnie wybranego 

materiału.  

Nasza firma oferuje usługę zabudowy płytą laminowaną, 

meblową różnych elementów wyposażenia 

gastronomicznego - więcej na stronie MEBLE DO 

GASTRONOMII Z PŁYTY LAMINOWANEJ. 

 

Posiadamy w ofercie stanowiska / elementy do 

zabudowy firmy STALGAST : 

 

STANOWISKO / WANNA DO EKSPOZYCJI NA LODZIE: 

2/3/4 GN 1/1  

Wykonana ze stali nierdzewnej 

Izolacja termiczna 

Kran spustowy 1/2” 

Dwa perforowane wkłady 

 

STANOWISKO / WANNA CHŁODNICZA NAPOJOWA: 

2/3/4 GN 1/1 

Wykonana ze stali nierdzewnej 

Chłodzenie grawitacyjne 

Izolacja termiczna 

Cyfrowy wyświetlacz temperatury 

Sterowanie w zakresie 6 - 12°C 

Filtr przeciwpyłkowy 

Perforowane wkłady 

Zasilanie 230V, 50Hz 

 

Wersja z witryną 

Pokrywy uchylne od strony klienta/ szkło ciepłochronne od 

strony klienta 

Drzwi suwane od strony obsługi 

Wymuszony obieg powietrza  

Oświetlenie 

Dwie demontowalne półki ze szkła hartowanego 

 

STANOWISKO / WANNA CHŁODNICZA SAŁATKOWA; 

2/3/4 GN 1/1 
Wykonana ze stali nierdzewnej 

Chłodzenie grawitacyjne 

Izolacja termiczna 

Cyfrowy wyświetlacz temperatury 

Sterowanie w zakresie 2 - 10°C 

Filtr przeciwpyłkowy 

Przystosowana do pojemników GN 1/1 h=150 mm 

Zasilanie 230V, 50Hz 

 

STANOWISKO / PŁYTA CHŁODNICZA 

EKSPOZYCYJNA: 2/3/4 GN 1/1 

Wykonana ze stali nierdzewnej 

Chłodzenie grawitacyjne 

Izolacja termiczna 

Cyfrowy wyświetlacz temperatury 

Temp. płyty -2 / +5°C 

Filtr przeciwpyłkowy 

Zasilanie 230V, 50Hz 

 

STANOWISKO / PŁYTA GRZEWCZA - GRANIT 

2/3/4xGN1/1 

Budowa wykonana ze stali nierdzewnej 

Głębokość płyty grzewczej 510 mm 

Sterowanie płyty grzewczej termostatem w zakresie 30 - 85°C 

Moc elektryczna płyt grzewczych 1600/2400/3200 W 

Zasilanie 230V, 50Hz 

 

STANOWISKO / PŁYTA GRZEWCZA - CERAMICZNA 

2/3/4xGN1/1 

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

Wkład grzewczy wykonany ze szkła hartowanego 

Głębokość płyty grzewczej 500 mm 

Sterowanie płyty grzewczej termostatem w zakresie 30° - 

95°C 

Moc elektryczna płyt grzewczych 300/450/600 W 

Zasilanie 230V, 50H 

 

STANOWISKO / WANNA BEMAROWA WODNA 

JEDNOKOMOROWA 2/3/4xGN1/1 

Wykonana ze stali nierdzewnej 

Przystosowana do pojemników GN 1/1 h=200mm 

Ręczne napełnianie i spust wody z komór 

Sterowanie termostatem w zakresie 30 - 95°C 

Moc elektryczna 1600/2400/3200 W 

Zasilanie 230V, 50Hz 

1/2/3 listwa 530 mm 

2/3/4 listwy 325 m 

 

STANOWISKO / WANNA BEMAROWA WODNA 2/3/4 

komorowa; 2/3/4 xGN1/1  

Wykonana ze stali nierdzewnej 

Przystosowana do pojemników GN 1/1 h=200mm 

Ręczne napełnianie i spust wody z komór 

Sterowanie termostatem w zakresie 30 - 95°C 

Moc elektryczna 1600/2400/3200 W 

Zasilanie 230V, 50Hz 

2/3/4 listwy 325 mm 
 
 
 
 
 
 

 

 
 


