
PATELNIE  
GAZOWE, ELEKTRYCZNE  
UCHYLANE RĘCZNIE, AUTOMATYCZNIE  
MULTIFUNKCYJNE  
 
Patelnie przeznaczone są do bezpośredniej obróbki 
termicznej potraw takich jak duszenie, smażenie, 
gotowanie czy grillowanie. Dostępne są w wersjach 
gazowych elektrycznych, uchylnych i wielofunkcyjnych. 
Mogą stanowić element ciągu grzewczego lub 
funkcjonować jako samodzielne stanowisko. 
Przeznaczone do małej, średniej i dużej gastronomii. 
W ofercie posiadamy urządzenia firm: STALGAST, RM 
GASTRO, RED FOX, BARTSCHER i inne. 
 

STALGAST PATELNIE ELEKTRYCZNE, GAZOWE, 

UCHYLANE RĘCZNIE  

Linia urządzeń dedykowana jako elementy ciągu 
grzewczego lub jako samodzielne stanowiska obróbki 
termicznej’  
Obudowa patelni wykonana ze stali nierdzewnej’ 
Precyzyjny ręczny mechanizm przechyłu misy 
roboczej. 
Płynnie regulowany stopień otwarcia pokrywy 
Pojemność 58 l 
Wydajność 200 kotletów/h 
Regulacja temperatury w zakresie 60-300°C 
Zasilanie; moc: 400V/50Hz - 10,8 kW; gaz - 17kW 
Wymiary: W800xD700xH850 mm 
Wersja na gaz G20/G30- propan butan /GZ50; G27 i G31 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

STALGAST PATELNIA ELEKTRYCZNA UCHYLNA 
Przeznaczona do smażenia i duszenia potraw 
Ręczny przechył misy w celu zlewania oleju 
Płynna regulacja temperatury; max 300 C 
Termostat bezpieczeństwa z manualnym resetem 
Obudowa i misa wykonana ze stali nierdzewnej 
Pojemność misy ok. 40 l. 
Zasilanie: moc: 400V/50Hz; 6,3 kW 
Wymiary: W700mm x D786 x H912 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RM GASTRO PATELNIE ELEKTRYCZNE I 

GAZOWE UCHYLANE RĘCZNIE lub AUTOMATYCZNIE 

 

Linia 700/900 RM GASTRO 

Nierdzewna wanna - dno ze specjalnego stopu stali o gr. 
12 mm 
Przeznaczona do smażenia 
Idealne, równomierne rozprowadzanie ciepła 
Udoskonalony kształt leja - szybsze i wygodniejsze 
opróżnianie patelni 
Nierdzewna uchylna pokrywa 
Ręczne mechaniczne lub automatyczne uchylanie 
wanny 
Wersja gazowa i elektryczna 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Linia 700  

Pojemność; 50 ltr  

Zasilanie; gaz/400V/50Hz 

Moc: elektryczna 10,5 kW; gazowa 14 kW 

Wymiary: W800 x D700 x H900 mm 

Linia 900  
Pojemności: 80/120 ltr. 
Zasilanie; gaz /el. 400V/50 Hz 
Moc: elektryczne – 12/18,1 kW; gazowe - 22/30 kW 
Wymiary: 800/1200 x 900 x 900 mm 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RED FOX PATELNIE ELEKTRYCZNE I GAZOWE 

UCHYLANE RĘCZNIE lub AUTOMATYCZNIE 

 
Linia 700/900 
Nierdzewna uchylna pokrywa 
Ręczne mechaniczne uchylanie 
Kran i zawór do napuszczania wody (zimnej) 
Termostat bezpieczeństwa 360°C, wyłącznik bezp.  
 
Patelnie elektryczne 
Pojemność: 50/80/120 ltr 
Moc: 10/15/18/ kW, zasilanie 400V 



Wymiary: 
W800/1200 x D700/900 x H900 
 

Patelnie gazowe 

Ochrona pokręteł IPX4 
Pojemności:43/80/120 ltr 

Moc 12/22/30 kW  

Zasilanie: gaz/el. 230V/50 Hz 

Wymiary: 
W800/1200 x D700/900 x H900 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
PATELNIE MULTIFUNKCYJNE. 

 
Przeznaczone do bezpośredniej obróbki termicznej 
potraw, polegającej na duszeniu, gotowaniu, smażeniu 
oraz grillowaniu. 
 
 

STALGAST PATELNIA ELEKTRYCZNA 

WIELOFUNKCYJNA   
Kontrolki pracy oraz zasilania 
System zabezpieczający urządzenie dostępny z panelu 
sterowania 
Spust zawartości misy, korek misy z przelewem 
bezpieczeństwa 
Pojemność 19 litrów 
Opcjonalnie możliwość zastosowania kominka 
Zasilanie; moc: 400V/50Hz; 5 kW  
Wymiary: W400xD700xH850 mm 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

RED FOX PATELNIA ELEKTRYCZNA 

MULTIFUNKCYJNA  
 
Idealny do smażenia langoszów, pączków, placków i do 
duszenia 
10 mm płyta robocza wykonana ze specjalnego stopu 
Kontrolka pracy i grzania 
Teflonowy korek płyty roboczej z przelewem 
Zawór spustowy 
Moc 3 kW 
Wymiary: 330/530x530/330x220 
 
Patelnia z kranem spustowym: 

Kran spustowy 3/4“ 

Blokada zaworu spustowego 
Stal o grubości 10 mm 
Kontrolka pracy i grzania 
Płyta robocza wykonana ze specjalnego stopu 
Korek płyty roboczej 
Idealny do smażenia langoszów 
Moc 3 kW 
Wymiary: 330x600x290 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



RM GASTRO PATELNIE MULTIFUNKCYJNE  

DLA LINII 600/700/900 

 
Linia 700/900  
Stała wanna w całości nierdzewna 
Dobre rozprowadzanie ciepła przez bimetalowe dno o gr. 
16 mm 
Odpływ do podstawy 
Wersja elektryczna i gazowa 
 

LINIA 900 

Zasilanie: gaz/400V/50 Hz 

Pojemność 16/40 ltr. 
Wymiary: 
W400/800 x D900 x H900 
Elektryczna 
Moc 5,2/10,4 kW  

Gazowa 
Piezzo zapalanie 
Płomień pilotujący 
Moc 9/18 kW 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Linia 700 

Zasilanie: gaz/400V/50 Hz 

Pojemność 11/29 ltr. 
Wymiary: W400/800 x D700 x H900 mm;  
Elektryczna 
Moc 4/8 kW 

Gazowa 

Moc 6,95/13,9 kW 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LINIA 600 RM GASTRO 

Wyciągana nierdzewna wanna 
Dno ze specjalnego stopu umożliwia idealne 
rozprowadzanie ciepła  
Odpowiednia do smażenia w głębokim tłuszczu, duszenia, 
gotowania 
Możliwość ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej 
Dostępne pokrywy do patelni 
Zasilanie: gaz/400V/50 Hz 

Pojemność 20 ltr. 
Wymiary: W600 x D600 x H280 mm 
Pojemność 12 ltr. 
Moc el.3,3/gaz6 kW 
Wymiary: W400 x D600 x H900 mm 
Elektryczna 
Moc 3,3/6 kW  

Gazowa 
Moc 6/ 6,9 kW 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BARTSCHER PATELNIA WIELOFUNKCYJNA 300  
Art. 370205  
Urządzenie nastawne 
Zasilanie 230V/50 Hz; 3 kW 
Temp. 50-300C 
Pojemność 10,6 ltr. 
Kurek spustowy z zamknięciem bagnetowym   
Osłona przeciwbryzgowa spawana obwodowo   
Wysokość misy 60 mm 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


