
BEMARY GASTRONOMICZNE 
 

Bemary to urządzenia przeznaczone do ciągów 

wydawczych. Ich funkcją jest utrzymywanie gotowych 

potraw w odpowiedniej temperaturze. Posiadamy w ofercie 

bemary wodne na pojemniki GN zasilane energią 

elektryczną, gazem, w wersjach nastawnych, 

stacjonarnych i mobilnych - na kółkach w różnych 

wielkościach, takich producentów min. jak STALGAST, 

RM GASTRO, RED FOX, HENDI, BARTSCHER.  

 

Urządzenia mogą stanowić element ciągu grzewczego 

(linie 600/700/900) lub samodzielne stanowiska. 

Przeznaczone do małej, średniej i dużej gastronomii. 

Oferujemy również usługę zabudowy bemarów 

ekspozycyjnych płytą meblową na indywidualne 

zamówienia. 

 

 

 

STALGAST BEMARY. 

  

W ofercie producenta bemary elektryczne, wodne, 

nastawne, stacjonarne i jezdne 

1/2/3/4 komorowe – w zależności od wersji 

Pojemność: GN 1/1; 2xGN1/1; 3xGN1/1; 4xGN1/1, 

W głębokościach: 150 mm - nastawne /200 mm - 

stacjonarne, jezdne. 

Bemary stacjonarne w wersjach z zabudowanymi 

szafkami, jezdne. 

Kraniki spustowe na wodę - w wybranych wersjach. 

Regulacja i kontrola temperatury 30 do 95°C. 

Zasilanie 230V/50 Hz 

Wysokość: nastawne – 250 mm; stacjonarnych/jezdnych 

850 mm                                        

 

GN 1/1 i H 200 mm, P 1.2 kW 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bemar nastawny z kranem do pojemników 

2xGN 1/1, 1.6 kW 

 

 

 

 

 

 

 

Bemar stacjonarny, trzykomorowy GN 1/1, 200 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bemar jezdny, trzykomorowy GN 1/1 , 200 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bemar stacjonarny, z szafką, jednokomorowy na 3GN 1/1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RED FOX BEMARY  

 

W ofercie bemary wodne  

Nastawne 1/2 komorowe  

Stacjonarne i jezdne 2/3/4 komorowe,  

Na pojemniki GN 1/1 

W głębokościach 150/200 mm - nastawne; 200 mm - 

stacjonarne, jezdne. 

Dostępne dla linii 600 

Kraniki spustowe na wodę w wybranych wersjach 

Regulacja i kontrola temperatury 30 do 90°C 



Tłoczona wanna.  

Zasilanie 230V/50 Hz 

Wysokość stacjonarnych – 220/300 mm; jezdnych 900 mm                                              

Bemar nastawny 2 komorowy  

                                                                                                                                            

z kranikami spustowymi 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                      

 

 

 

 

 

 

                      

 
 

 

 

 

 

RM GASTRO BEMARY  

 

Dostępne dla linii 600/700/900 

 

W ofercie bemary wodne – gazowe i elektryczne  

Nastawne, stacjonarne i jezdne, 1/2/3/4 komorowe,  

Na pojemniki GN 1/1; GN1/4 GN 1 /2, GN 1/3 h150 mm – 

nastawne;  

GN 1/1 – stacjonarne, jezdne    

W głębokościach 150 mm - nastawne; 150, 200 mm - 

stacjonarne, jezdne. 

Bemary nastawne, stacjonarne i jezdne w wersjach z 

zabudowanymi szafkami. 

Kraniki spustowe na wodę, regulacja i kontrola 

temperatury 30 do 95°C. 

Zasilanie: gaz; 230V/50 Hz                                                                                                                  

Wysokość: nastawnych -280mm; stacjonarnych/jezdnych- 

900 mm 

                                                                                                                           

 

Bemar nastawny GN 1/1 + 2x GN 1/4 - 150 mm    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BEMAR WODNY GAZOWY LUB ELEKTRYCZNY W 

ZABUDOWIE Z SZAFKĄ. 

Wymiar W400xD900xH900mm 

Wanna GN 1/1 - 150 mm 

Zawór spustowy z zabezpieczeniem 

Moc 3,5 kW 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BEMAR WODNY GAZOWY W ZABUDOWIE Z SZAFKĄ. 

Wymiar W400/800xD900xH900mm 

Wanna GN 1/1; 2/1 - 150 mm 

Zawór spustowy z zabezpieczeniem 

Blokada zaworu spustowego 
Piezzo zapalanie 
Płomień pilotujący 

Moc 6,5 Kw 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BEMAR JEZDNY 3 KOMOROWY 

Tłoczone komory 3x GN 1/1-200 mm 
Niezależne sterowanie komór - oszczędność energii 
Kran spustowy do każdej komory 
Wykonanie nierdzewne 



Grzałka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory 
Kontrolka włączenia i grzania 
4 koła skrętne (2 z hamulcem) 
Możliwe zamontowanie drzwi z jednej lub z obu stron 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

BEMAR JEZDNY I STACJONARNY Z PÓŁKĄ 

2/3/4 komorowe  

Sterowanie na krótszym boku 
Pojemność: 4x GN 1/1 200 mm 
Regulacja temperatury: 30 - 90°C 
Tłoczone komory 
Niezależne sterowanie komór - oszczędność energii 
Kran spustowy do każdej komory 
Wykonanie nierdzewne 
Grzałka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory 
Kontrolka włączenia i grzania 
4 koła skrętne (2 z hamulcem) 
Dolna półka 

Moc 2,8 kW 

Wymiary: 650 x 1700 x 900 m 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HENDI BEMARY  

Dostępne bemary nastawne Kitchen Line ze stali 18/10 

Pojemniki GN 1/1, 150 mm 

Zasilanie 230V/50 Hz  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HENDI BEMAR NA ZUPĘ TERMOSYSTEM. 

4, 2 ltr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RED FOX PODGRZEWACZE ELEKTRYCZNE DO 

ZUP  

2 / 4 / 6 wyjmowanych wkładów ze stali nierdzewnej 4,5 ltr 
kran spustowy 
regulacja temperatury 
kontrolka włączenia i grzania 
Zasilanie 230V/50 Hz 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



BARTSCHER BEMARY 

 
BARTSCHER BEMAR HOTPOT   
Wkład 3,5 ;6,5 ltr ze stali nierdzewnej 
Pojemność 1/2 wyjmowane wkłady 6,5 ltr 
lub 1/2/3/4 wkłady dla 3,5 ltr 
Możliwość osobnej regulacji temperatury 35-95 C 
Zasilanie 230V/50 Hz;  
Moc 0,4 kW – 2 wkłady 6,5 ltr 
Wymiary: W505xD280xH320 mm 
Pojemność 1/4 wyjmowane wkłady ze stali nierdzewnej  
Wymiary: W415xD415xH320 mm 
Moc 0,6 kW – 4 wkłady 3,5 ltr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
BARTSCHER BEMAR JEZDNY/WÓZEK 
 
Zasilanie 230V/50 Hz; moc 2,1 kW 
Temp. 30-90 C 
Pojemność 3xGN 1/1 

 
 
 
 

 

 

 

 


